BASES DEL CONCURSO

PRIMERA CATEGORLA:

Se presentaran los platos ganadores de todas las ediciones del concurso peroc no competiran
entre si. Un equipo de chefs probard las distintas creaciones culinarias y entregara a los
participantes una distincidn ¥ premios por su participacion.

Freviamente los ganadores expondran sus platos al piblico presente en o patio del Instituto
para dar a conocer suUs propuestas culinarias v & nhvel de nuestra cocina que tene mucho
que aportar a la gastronomia peruana.

SEGLNDA CATEGORIA
Premio “Teresa lzquierdo: talenfos juveniles de la cocina peruana”.
Frepararan un plato de fondo con camole como ingrediente principal v un postre creativo.,

Dirigido a alumnos de universidades, institutos superiores, academias y CETPROs, de la
carrera de Administracion de Senvicios de Hostelenia y afines.

TERCERA CATEGORIA

Los participantes presentaran “Dulces de siempre® que deleitan los paladares peruanos:
camotillo, ponderaciones, blenmesabe, mazamorra morada, de calabaza, de uva; el arroz con
leche, arroz zambito; frejol colado; quesites de manjar, etc. Se calificara la presentacion del
producto y decoracidn de la mesa.

Dirigido a pdblice en general,

CUARTA CATEGORIA
FPastres elaborados con platancs. Se calificara tambéén la decoracion de los dulces v la
originalidad de la recata.

Dirigide a alumnas de 3ro., 4to. v 5o, de secundania.

QUINTA CATEGORIA

Concursardn por el Hulo “El mejor o la mejor fileteadora de Canele”, Cada participante deberd
demdoasirar, én el miamo mamenio del concurso, sus habilidades en los cortes del pescada de
nuestros mares, Elaboraran también “un tiradito de pescado” con aji amarillo,

Dirigida al publico en general,

REQUISITOS

m La paricipacion pusde ser individual o en aquipo, como maximo de cusiro personas,
B Al mscribirse proporcionara ef nombre del plato con el que concursara.
| anatnriaprfmnqun_rﬂ utilice deberd sor toda comestibla,
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W Elingreso sera & las 8:30 a.m, y fa calificacion se inicia a las 10:15 am., la misma que
sa realizera en dos fasas:

Primera: se evaluard. en el stand, la puntualidad, presentacion personal, decoracion
de la mesa y presentacion del plato.

Segunda: los concursantes pasaran a un talier y tendran 10 minutos para preparar y
terminar la presentacion delante del juracdo.

m Los concursantes asumen los costos de la preparacidn,

PREMIODS
Para el 1ro., 2do., 3er. puesto da cada categoria,
Medallas, diplomas, electredomésticos, set de cocina entre olros.

COSTO DE INSCRIPCION POR EQUIPO:

2000 Pablico en general
. 8.00 Escolares
100D Instilulos v undvarsidades de praninc
L 25.00 Institutos vy universidades de Limia
10,00 Fileteadores|as)

INSCRIPCIONES

Se realizaran del 1 al 20 de agosto de 2018,

Se pueden electuar personalmente en ¢l IESTP Condoray: Ay, Condoray 120 San Vicente de
Canele - Lima o por email; lguevara@condaray.edu.pe

Horario: de lunes a viernes de 8:45 a.m, a 6:30 p.m. / sabado de 845 am. a 12:30 m.




